Hasznalati dtmutatd

Alapvetd paraméterek

Kapacitas: 450 - 600 m|

Feszlltség: 220V

Frekvencia: 50Hz

Ftési teljesitmény / keverési teljesitmény: 650W / 150W
Sebesség: 20000+15%

Gratulalunk az Gj Luli Chef Midi késziilékhez! Bizunk benne, hogy On is elégedett
vasarloink korét gazdagitja majd és a Luli Chef Midi elvalaszthatatlan segitdje lesz. A
Luli Chef Midig megfelel a legmagasabb min&ségi-, formatervezési és felhasznaldi
kovetelményeknek Hat programjanak kdszénhetéen készithet hagyomanyos, vagy
krémleveseket, kasédkat, bébiételeket, ndvényi tejeket és turmixokat. JO étvagyat és jo
szorakozast kivanunk a hasznalatdhoz! Biztonsaga és a Luli Chef Midi hosszutavu
problémamentes hasznalata érdekében kérjik, hogy hasznélat elétt figyelmesen
olvassa el a hasznalati tmutat6t! Orizze meg az Gtmutatét késébbi hasznalatral
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Fontos informéaciok hasznalat el6tt

Az els6 hasznalat el6tt alaposan ellendrizze a Luli Chef Midi készuléket és mossa ki
mosoészerrel, hogy eltavolitsa az esetlegesen el6forduld gyari szennyezédéseket.

Csak a rozsdamentes acélbol készult elemek és a mianyag fedd kerulhet folyéviz ala.
A Luli Chef Midi tisztitasarol a “Tisztitas és karbantartas” cimi fejezetben olvashat
tovabbi tdjékoztatast.

- A Luli Chef Midi haztartasi hasznélatra készuilt.

- Legyen 6vatos a Luli Chef Midi kezelésénél - az elkészitett ételek,, valamint a Luli
Chef Midi egyes részei forroak lehetnek.

- Ha a Luli Chef Midi vagy a vezeték sértilés jeleit mutatja, ne hasznélja az eszkozt, és
forduljon a keresked6hoz.

- A Luli Chef Midi javitaséat csak szakképzett szakember végezheti. A szakszer(tlen
beavatkozas veszélyt jelenthet a felhasznalora.

- A tartély és a fed6 a f6zés soran felforrsodik, ne érjen hozzajuk!

- F6zéskor tartsa be a receptekben megadott mennyiségeket. Ellenkezé esetben
el6fordulhat, hogy az étel alulkészil, megég vagy kifolyik.

- A kés éles. Legyen Ovatos az edény belsejének tisztitasakor!

- Ne tegyen jeget a Luli Chef Midibe. Fagyasztott gyimdlcsot, vagy zdldséget részben
kiolvadva helyezze a Luli Chef Midibe!

- Ne haszndlja a Luli ChefMidit ételek ujramelegitésére a Warm funkcié kivételével. A
Warm funkciot kizardlag a Luli Chef Midi altal készitett ételek hdmérsékletének
megtartasara hasznélja!

- A Luli Chef Midi 450 - 600 ml étel készitésére alkalmas. Nem lehetséges ennél kisebb,
vagy nagyobb adagot elkésziteni a készulékben.

- Az ételek slirliségét tetszés szerint allithatja be az 6sszetevék mennyiségének
hozzdadasaval / elvonasaval. Ha tul nagy mennyiségl hozzavalét hasznal fel, akkor a
Luli Chef Midi aljan megperzselédhet az étel.

- A Luli Chef Midi f6zés kdzben gbézt bocséathat ki - a fedelén lyukak vannak a g6z
tavozasahoz.

- A készul6 étel leégésének megelézése érdekében a Smoothie program kivételével ne
tegyen konzerv, el6f6zott, vagy ragacsos alapanyagot (pl.: zabpehely, bazadara, cukor,
stb., a hagyomanyos fazékban is allanddéan keverendd), lisztet, tejet, tejszint a Luli Chef
Midibe! A Luli Chef Midi aljan elhelyezett melegitéspiral minden program (kivéve a
Smoothie és a Clean) elején csak melegit (nem kavar), ezért a nem megfelelé
alapanyagok esetén leéghet az étel. Az ételizesitéket, mint a fliszerek, sé, cukor vagy
méz, a program végezte utan helyezze a Luli Chef Midibe és a megfelel6 elkeverés
érdekében valassza a Smoothie programot!

Munka a Luli Chef Midi eszk6zzel
Elbkészités a fozéshez

- Mindig csak nyers, felkockazott hozzavalokat tegyen a Luli Chef Midi készllékbe (nem
el6f6zott és nem tartdsitott). Az olyan lagy alapanyagokat, mint példaul a zabpehely,
csak a Smoothie programhoz hasznalja, ugyanis az edény aljara éghetnek, ezzel kart
téve a Lili Chef Midi eszkdzben.



- Ontson hideg vizet az 6sszetevékre a MIN és MAX vonalak kozott és zarja le a
tartalyt. Viz helyett hasznalhat tejet vagy novényi tejet, de kizarélag a Smoothie
programban. Ellenkez6 esetben a tartaly tartalma megperzselédhet.

- Rizs vagy gabonakasa készitése soran mindig adjon hozza egy masodik alapanyagot
is (pl.: kokuszreszeléket, szezdmmagot, stb.), ellenkezé esetben az alapanyagok
kidagadhatnak az edénybdl. A puszta rizs- vagy gabonakasa készitése soran
keletkezett apré buborékok a kadsaval egyutt kifrocskolnek a Luli Chef Midibdl.

- Csak azutan fliszerezze (s0, bors, méz, stb.) az ételt, miutan az adott program lejart.
Ha ugy dont, hogy a fézés elétt adja hozza a fliszereket az alapanyagokhoz, akkor a
hozzavalok tetejére szérja a fliszereket (ne az edény aljara, ahol megéghetnek)!

- Helyezze a Luli Chef Midi készuléket egy szabad fellletre vagy a konyhapultra és
kapcsolja be a gézelszivot, ezzel elkertlheti a paralecsapodast (a fézéprogramokra
vonatkozik).

A fézés folyamata

- A Luli Chef Midi 6 programmal rendelkezik, amelyeknek kilénb6zé menete, f6zési
ideje és hédmérséklete van. A programok részletesebb leiraséat lasd a kdvetkezé oldalon,
a Luli Chef Midi programjai részben.

- Helyezze a hozzavaldkat a Luli Chef Midi készilékbe, toltse fel vizzel a MIN és MAX
jelzések kozott, zarja le, forditsa el a fedelet és csatlakoztassa a kabelt (el6szor a
készulékhez, majd a tapegységbe)! A Lili Chef Midi hangjelzéssel és az iranyitd
panelen talalhaté gombok villogasaval jelzi, hogy be van kapcsolva. Nyomja meg a
Menu/ Cancel gombot, a gombnyomas ismétlésével kivalaszthatja a kivant programot.
A kivalasztott program 3 masodperc utan elindul.. Ezutan hagyja dolgozni a Luli Chef
Midi készuléket.

- A Luli Chef Midi készuléeket f6zés kézben kikapcsolhatja, ha lenyomva tartja a

Menu / Cancel gombot 3 masodpercig. A Luli Chef Midi hangjelzéssel jelzi a program
befejezését. Csak a kikapcsolas utan nyissa ki a fedelet. Ha a f6zési folyamat kézben
nyitja ki, a Luli Chef Midi kikapcsol.

- Ha tejszint szeretne hozzaadni egy krémleveshez, tegye ezt a Soup/ Puree program
befejezése utan, és keverje at a levest a Smoothie programban.

- A Luli Chef Midi nagy sebességi motorral és intelligens sebességszabalyozoval van
ellatva — igy a keverés kilénb6z6 sebességgel torténik.

A fézés utan

- A Luli Chef Midi hangjelzést ad, amikor a program befejezédik. Huzza ki a kabelt a
tapegységbdl, majd hizza ki a Luli Chef Midi készulékbdl. Legyen évatos, mert az étel,
a Luli Chef Midi rozsdamentes acél elemei €s a mldanyag fedél forro lehet (nem
onatkozik a Smoothie-ra).

- A kész ételt azonnal tegye at egy masik edénybe. A novényi tejet atszlirheti.

- Javasoljuk, hogy a kdvetkezd programot csak legalabb 30 perc elteltével inditsa el,
hogy elkerllje az eszkdz tulmelegedéseét.



Luli Chef Midi programok

A Luli Chef Midi 6 programmal rendelkezik az ételkészitéshez és a tisztitashoz.

Ezeket Ugy tervezték, hogy tokéletes ételkészitést biztositsanak.

PlantMilk - 27 perces program barmilyen névényi tej elkészitéséhez, pl. sz6jabal,
mandulabdl, didbol, zabbdl,tonkélybldzabdl stb. A melegités hémérséklete eléri a
100°C-ot, és turmixolassal jar.

Soup/ Puree - 20 perces program krémlevesek, purék, bébiételek készitésére. A
melegités hémérséklete eléri a 100°C-ot, és turmixolassal jar.

Warm - a program az elkésziilt étel hdmérsékletét 60 °C-on tartja. A program elinditasa
utan felvillan a jelzéfény a kijelzén, ami a melegitést jelzi, vagy megjelenik a “60”, ami
azt jelzi, hogy az étel 60 °C-0s. Az eszk6z két 6ran at tartja az étel hdmérsékletét. A
PlantMilk, Soup/ Puree és Cook programok végeztével a Warm program automatikusan
bekapcsol. Kizardlag a Luli Chef Midiben készult ételek hémérsékletének megtartasara
hasznélja! Ne hasznalja mas ételek melegitésére.

Cook - 10 perces program levesek elkészitéséhez zoldségdarabkakkal. A melegités
hémeérséklete eléri a 100°C-ot.

Smoothie - 2 perces program gyumolcsok vagy turmixok készitéséhez.
Osszeturmixolja az 6sszetevéket, az egyetlen program, amely nem fézi, vagy melegiti
az ételt. Legfeljebb 260 g gyuimadlcs/ z6ldség feldolgozasara.

Clean - 1 perces program a Luli Chef Midi tisztitasara. Ontson tiszta vizet a tartalyba a
MIN és MAX vonalak kdzé, és inditsa el a programot.



Az eszk6z bekapcsolasa

- Zarja le az eszkoz fedelét és csatlakoztassa az aljzatba a hélozati kabelt.

- A Luli Chef Midi hangjelzést ad, és felvillannak az iranyitépanelen talalhaté gombok.

- Nyomja meg a Menu/Cancel gombot, és nyomja meg tobbszor, amig ki nem valasztja
a kivant programot. A program 3 masodperc elteltével elindul.

Preset time funkci6 (késleltetett inditas)

- Lehetdveé teszi az étel elkészitésének Utemezését a bedllitastol szamitott 1 - 12 orara.
- Nem kombinalhaté a Smoothie és a Clean programokkal.

- Beallitas: zarja le a Luli Chef Midit és csatlakoztassa a kabelt a halézati aljzathoz.
Vélassza ki a programot a fenti leiras szerint és a program kivalasztasat koveté 3
masodpercen belll nyomja le a Preset time gombot annyiszor, ameddig ki nem
valasztja a késleltetett inditas kivant idejét.

A készulék kikapcsolasa

- Amikor a program lejart, a Luli Chef Midi hangjelzéssel jelzi, hogy elkészlt az étel.

- Csatlakoztassa le az eszkdzt a halézatrél (htzza ki a kabelt elébb az aljzatbél, majd
az eszkozbdl), nyissa fel a fedelet és dntse at az elkészult ételt/ italt egy masik
edénybe.

- A Luli Chef Midit mikodés kdzben is kikapcsolhatja a Menu/ Cancel gomb lenyomva
tartasaval 3 masodpercig. A Luli Chef Midi hangjelzéssel jelzi a program befejezését
(sipol). Csak a kikapcsolas utan nyissa fel a fedelét. Ha a fézés kézben nyitja fel az
eszkoz fedelét, a Luli Chef Midi besipol és kikapcsol.



Az eszk6z hasznalata

-

1. Készitse el a hozzdvaldkat a
recept szerint &s helvezze
azokat a tartalvba.

2. Taoltze fel vizzel a tartdlvt a
MIM &= a MAX jelzés kizdth
szintig.

3. Zarja le a Luli Chef Midit -
helyezze ra a fedelet &s enyhen
forditza &l.

4. Csatlakoztassa a kabeltaz
eszkdzhdz, majd az aljzatba.




| 5 Myomjamega 6. Amikor a program befejezddot,

gombot. akkor hozzaadhatja az izesitdket
I | (mézet, 361, fliszereket, fahéjat sth ).

7. Az egyenletes elkeveréshez 8. Hizza ki a kdbelt az elektromos
inditsa &l a Smoothie programat, haldzatbol, majd a keszilekbdl,
majd révid idd eltelte utdn allitsa nyizza fel a fedelst. Jo etvagyat
le a programota Menu! Cancel kivadnunk!

gomb lenvomva tartdsaval 3
masodpercig.

Tisztitas és karbantartas

- Javasoljuk, hogy a Luli Chef Midi késziléket f6zés utan azonnal mossa el - engedjen
vizet a Luli Chef Midi tartalydba a MIN és MAX jelzésig, ismét kapcsolja be az eszkdzt
és valassza ki a Clean programot majd fejezze be a Luli Chef Midi tisztitasat a mellékelt
kefével vagy barmilyen szivaccsal és tisztitoszerrel.

- Csak a készulék rozsdamentes aceél részeit mossa folyo viz alatt és a mianyag
fedelet, de a fedelet ne meritse vizbe. A tobbi részt nedves ruhaval torélje at.

- Soha ne helyezze az eszkdz also részét nedves vagy vizes fellletre. A Luli Chef Midi
készuléket hagyja nyitva, amig teljesen meg nem szarad, a penész kialakulasanak
megel6zése érdekében.

- A Luli Chef Midi a mellékelt kefével és egy normal tisztitoszerrel tisztithatd.

- Az edény aljan lévé kés éles, legyen ovatos a tisztitaskor.



Tisztitsa meg a
tartdlvt a mellékelt
kefével vagy egy
hagyomanyos
mosogatoszivaccsal.

==
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Ha az alapanyagok
leperzzelddteka tartdly
aljan, ontsdn felmelegitett
o . ecetet az dénybe, majd
Tardlje at nedves ruhaval hagyjasllni koralbelil 15

es megfeleld ig. Me zérja le a Luli
tisztitdszermrel. permg.[:lfele'aﬂrijjit.ea o

Ezt kévetden mossa ki az aljat
egy durva szivaccsal és egy
a erfsebb tisztitoszerrel. Ne
Massa ki a fedelet folys tisztilsa a tartalyt sles éles
. taravakkal.

viz alatt, ne meritse bele.

MNe helyezze az eszkdz alsd részét
% nedves vagy vizes fellletre.
1LY

A Clean programmal is kitisztithatja az

A "y eszkozt - engedjen vizet a tartdlvba a

MAX jelzésig és inditsa el a Clean
programot.




Hibak és megoldasaik

Hiba

Oka

Megoldas

Kellemetlen szag elsé
hasznalat soran

Altalanos jelenség a
készilék els§ hasznalata
soran

A szag néhany hasznélat
utan eltlnik. Ajanlott jol
szell6z6 helyen tarolni.

El

Eszkozhiba (az érzékeld
nyitott riasztasa)

Forduljon a kereskedéhoz /
szervizhez.

E2

Rosszul illesztett fedd

Helyezze fel helyesen a
fedét (forditsa el)

E3

A melegités nem mikodik

Forduljon a keresked6hoz /
szervizhez.

ES

Tulmelegedési riasztas

1. Uritse ki az eszkozt és
hagyja legalabb 30 percig
hilni.

Ha az 1. pont nem segit,
forduljon a keresked6hoz /
szervizhez

E6

A motor tulterhelése

Kapcsolja ki a gépet, és
allitsa be a hozzavalok
mennyiségét.

E7

A készulék latszolag
mikodik de nem melegit
€s nem kever

1. HOzza ki az eszkozt az
aljzatbol, majd 5 perc
mulva

csatlakoztassa vissza a
készlléket, és kapcsolja
be Ujra.

2. Ha az 1. pont nem seqit,
forduljon a keresked6hoz /
szervizhez

E8

Eszkozhiba (rovidzarlat-
riasztas)

Forduljon a keresked6hoz/
szervizhez

Kornyezeti hatasok

Ha a Luli Chef Midi élettartama lejart, ne dobja a haztartasi hulladék kdzé az eszkozt,,
hanem vigye el egy hivatalos gyUjtéhelyre Ujrahasznositas céljabol. Ez segit megovni a
kornyezetet. Ha a Luli Chef Midi készlléke jétallas alatt van, vegye igénybe az ingyenes
garancialis szolgaltatast - a pontos részletekert latogasson el a www.mamigo.hu
weboldalra. Ha a Luli Chef Midi készilléke mar nincs jotallas alatt, és szeretné
megjavittatni, kérjuk, vegye fel veliink a kapcsolatot az alabbi cimen

info@mamigo.hu.

A Luli Chef Midi készulékkel kapcsolatos tovabbi informacidkeért kérjuk, latogasson el a

www.mamigo.hu weboldalra.



http://www.mamigo.hu/
mailto:info@mamigo.hu

